LA
MARTINETTE

——. CHATEAU -—

Un vin rouge d’exception et le fruit des plus nobles vignes du domaine.
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«wj QUALITES SENSORIELLES

14%  75cl-150d  Service 15°C Flevage barrique

VIGNE & VIN

¥ Heo

Argilo-calcaire - Agriculture biologique - AOP Cotes de Provence

Intensité
: : Fkkddk
37,5% Mourvedre - 37,5% Syrah - 25% Cabernet Sauvignon Putssance aromatique
Richesse aromatique
Vendange manuelle, encuvage de 30% de grappes entic¢res pour les
Syrah. Macération de 15 a 25 jours en cuve tulipe béton. Equilibre
Harmonie des saveurs 3% zﬁ; 3% 2§: 3%

Remontages quotidiens et pigeages manuels durant la fermentation S,
alcoolique. Elevage pendant 12 mois en barrique de chénes francais é@?‘
de 500L et 18 mois supplémentaires en cuve tulipe béton. Caractere 3}3&:{{;& 3%

MArTI .,
. . . . — Do Intensité des saveurs
Vieillissement de 6 mois en bouteille avant la mise en vente. ‘ L Gfrandl P

Longueur
— Persistance aromatique g 3
Beeuf au beurre de truffe - Cotes levées de porc au sirop d’érable.

Mousse au chocolat noir - Cerises noires confites.




