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CHATEAU ROSE 2024

L’esprit du domaine pour sa pureté, son élégance et sa minéralité.
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VIGNE & VIN Bouquet
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Grenache - Cinsault - Rolle - Tibouren —. CHATEAU -— Int.e nstee . ‘5@ 3}; ‘5@ 3}; 3%
. Puissance aromatique
Vinification & élevage »
Complexlte & & & & ﬁ
Récolte au lever du jour, pressurage direct et encuvage pour une Richesse aromatigue
fermentation alcoolique a température contrélée. Soutirage des vins
puis élevage sur lies fines pendant quelques mois. Equilibre
Harmonie des savenrs g & o
Mets & vins
Caractere
11 - 4 s, 2 PR P :
Rouget grillé et légumes d’été - Gambas a I’ail et au persil. Tntensité des saveurs ofe offo ofo oo ofe

Brousse et huile d’olive - Sorbet aux fruits rouges.

Longueur
Persistance aromatique 3% :ﬁ: 3% 3% Z’;E‘,’




