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Des cépages emblématiques exprimant le caractére méditerranéen de la cuvée.

i

M

/&

il

o

13,5% 75¢cl -150cl Service 15°C Elevage fat

VIGNE & VIN

Argilo-calcaire - Agriculture biologique - AOP Cétes de Provence

47% Syrah - 38% Mourvédre - 15% Cabernet Sauvignon

Récolte manuelle avec tries aux vignes et au chai avant encuvage.
Macération en cuve tulipe béton. Extraction fine et maitrisée révélée
par des pigeages et des remontages manuels pour libérer toute
Pintensité aromatique et le soyeux des tanins. Flevage pendant un an
en futs de 500L issus de la Tonnelletie francaise suivi d’un
vieillissement de 6 mois supplémentaires en cuves tulipes béton

apres assemblage.

Cote de beeuf au trois poivres - Pigeon aux pruneaux.

Tarte au chocolat noir intense - Forét noire.
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QUALITES SENSORIELLES

Intensité
Puissance aromatique

Complexité
Richesse aromatigne

Equilibre
Harmonte des saveurs

Caractere
Intensité des saveurs

Longueur
Persistance aromatique
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