LA
MARTINETTE

——. CHATEAU -—

Un mélange de fruits et de légereté délivrant un vin tout en gourmandise.

12.5% 75 cl Setvice 13°C

VIGNE & VIN

Argilo-calcaire - Agriculture biologique - AOP Cotes de Provence
Syrah 50% - Cinsault 50%

Encuvage en grappe entiere des Syrah, fermentation alcoolique et
macération carbonique pendant 7 jours en cuve tulipe béton.
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Egrappage des Cinsault et macération courte avant fermentation.

Grillades au barbecue - Plateau de charcuterie fine. l @ A
Gouda aux truffes - Salade de fruits rouges.

LA
MARTINETTE
— CHATEAL -

QUALITES SENSORIELLES

Intensité
Puissance aromatique

Complexité
Richesse aromatigne

Equilibre
Harmonte des saveurs

Caractere
Intensité des saveurs

Longueur
Persistance aromatique
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