Une cuvée monocépage extpimant 'empreinte du terroir calcaire.
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MARTINETTE

——. CHATEAU -—

13,5 % 75¢cl -150cl Service 10°C Elevage ceuf grés Elevage barrique

VIGNE & VIN

Argilo-calcaire - Agriculture biologique - AOP Cotes de Provence

100% Rolle

Récolte manuelle, en plusieurs tris, pressurage direct en grappe
entiére. Fermentation alcoolique en barrique de chéne frangais de
500L et en cuve ovoide grés de 225L. Flevage pendant 12 mois sur
lies totales et assemblage. Vieillissement de 8 mois en cuve béton

avant la mise en bouteille.

Lieu noire, sauce au beurre - Homard et pommes grenailles confites.

Comté affiné 24 mois - Tarte aux pommes et cannelle.
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QUALITES SENSORIELLES

Intensité
Puissance aromatique

Complexité
Richesse aromatique

Equilibre
Harmonie des savenrs

Caractere
Intensité des saveurs

Longueur
Persistance aromatique
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