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ROLLIER BLANC 2025

Un assemblage atypique et surprenant, au fruité et a la fraicheur remarquables.
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13% 75l Service 8°C QUALITES SENSORIELLES

Bouquet
VIGNE & VIN !
) '
Terroir @ % L
Argilo-calcaire - Agriculture biologique - IGP Var -
Palais
Cépages
0/ i 220 . 200 Intensité
35% Viognier - 35% Claitette - 30% Roussanne Puissance aromatique ofo ofo ofo ofo oo
Vinification & élevage "
Complexlte 3%3%3%3%5%
Pressurage direct apres récolte, fermentation alcoolique des jus Richesse aromatique

assemblés en cuve inox thermorégulée. Elevage pendant plusieurs

mois sur lies fines. Equﬂibre
Harmonie des saveurs g e
Mets & vins \ |
(S ¥ " C t ~
Ceviche de daurade aux agrumes - Salade césar. \ Iﬂj‘;j;tjrdis savenrs i ol

Comté jeune - Tarte au citron.
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Longueur
Persistance aromatique Jodod ok
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